GENIESSERHOTEL DIE FORELLE N O URMET
m WEISSENSEE - KARNTEN -

Direkt am Ufer des vertraumten WeiBensees lebt Familie Miiller
in ihrer FORELLE das Thema »Nachhaltigkeit« mit allen Sinnen -
raffinierte Kochkunst und feine Wellness inklusive.

WOHNEN GENIESSEN ERLEBEN

»Lieblingsplitze schaffen, gestalten und ~ Fragt man Gastgeber Hannes Miiller, Der Karntner WeifSensee bietet zu jeder
beseelen — das machen wir gerne und Gault Millau »Koch des Jahres 2025« Jahreszeit abwechslungsreiche Sport-
freuen uns, wenn unsere Giste das nach seiner Kiichenlinie, so lautet die und Freizeitmoglichkeiten. Im Winter
schitzen und genieflen«, so Monika Antwort »Riickbesinnung auf das liegt die groite Natureisfliche Europas
und Hannes Miiller. Aber bei so viel Wesentliche und Reduktion auf das, direkt vor der Tiir (6,5 km?2), Abwechs-
Natur rundherum ist das auch gar nicht ~ was die Natur gibt.« — »Berg.See. lung bietet ein kleines Skigebiet
schwer. Egal ob im Loungebereich mit Kiiche« heif3t das genussvolle Motto (Topskigebiet Nassfeld ca. 30 km
Kamin, bei den Pop-out-Fenstern in und bietet eine ungemein spannende entfernt), romantische Langlaufloipen, : | . o — EXTRA S FUR
den Zimmern oder im Spa-Bereich — kulinarische Reise durch das Weiflen- Winterwanderwege u.v.m. Im Sommer :
der Blick ist immer auf die Berge und seetal, wobei das pfiffig gestylte Restau- ~ kann man sich beim Baden, Wandern, ; i == GENIES SER
den See gerichtet. Apropos See: Dieser rant den stimmigen Rahmen bildet. Biken oder Nordic Walking erholen — _ . I Mehrtigige Kochkurs-Arrangements
liegt einem formlich zu Fiifen, und der ~ Krauter und Bliiten etwa stammen aus immer mit Blick auf das turkisfarbene Kochschule — Kurse mit Hannes Miller &
hoteleigene Badestrand lidt zum woh- dem eigenen Garten oder nahen Wie- Wasser des »reinsten Badesees der Gastreferenten
ligen Entspannen. Dort am Seeufer be- sen, fiir biologisches Fleisch oder Alpen«. Fiir Ausfliige sind kleine Stadte, Weinverkostungen
findet sich auch das hoteleigene Frischfisch aus dem nur wenige Meter wie Lienz, Gmiind oder Villach, recht . .
. . . . . y e, Genussfeiertage mit Produzenten und
Seehaus mit Ruheraum — einfach vom Genieflerhotel entfernten See bald erreicht. - 8 = Winzern
herrlich zum E . leidenschaftliche P . : : . :
errlich zum Entspannen sorgen leidenschaftliche Produzenten Kochbuch »Wie schmeckt der WeiBensee?«
. Video ansehen
UBERNACHTUNGSPREISE HOTEL e
Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ € 145, bis € 210,- p. P. ****xS-Kategorie, 50 Betten. Relaxberelch mit Saunen, Fitness-, : : : E ﬁE
UN inkl. BERG.SEE.GENUSS im DZ € 200,- bis € 270,- Massage-, Behandlungs- und Ruherdumen, Dampfbad. E ! s
Liegewiese am See mit Badehaus, Ruheraum und Bootshaus. q
p- P./Nacht. . .
Panorama-Terrasse, Bar- und Genusszone. Ski- & Bikeraum.
Diverse Hausprogramme (Verkostungen, Wanderungen u.v.m.).

T Eigene Landwirtschaft mit Schafzucht, E-Tankstelle, Parkplatze.
ARRANGEMEN S Auszeichnungen: 1 Lilie (14 P) im Relax Guide 2026 und bei

Al

kurzgenussFORELLE (8. 5. bis 26. 10. 2026) folgenden Sonder-Rankings in den »Top 15«: Am Wasser und
Mittwoch bis Samstag buchbar. Small Hotels. T Tt l
1 glenussvolle Napht erlebenl, am Anrglseltag nachmittags eine GENUSS FUR HOTELGASTE . . 1 | I | | l I I I ' I
kleine Jause genieBen, Aperitif zum Einstimmen, 6-Gang- & Buchuna iblicherweise auf Basis GenieBernension e | i 11l il
Kleinigkeiten beim BERG.SEE.DEGUSTATIONS.MENU erleben, 9 P | sy g | ﬂ 11 |
Getréankebegleitung, Frihstlick am Abreisetag ... und falls Sie BERG.SEE.GENUSS: N S ]
Lust auf mehr haben, kénnen Sie Ihren Kurzurlaub einfach verlan- * FRUH mit einem feinen Fruhstuck starten. . LS
gern! Pro Person ab € 385,-. * NACHMITTAG Salate und hausgemachte Mehlspeisen \
X ¢ ABEND hdchste }gulinarische Genusse mit dem b i
koch.work.shop.tage.HERBST (4. bis 9. 10. 2026) BERG.SEE.MENU.
Neben der Erholung und dem Genuss der wunderbaren . . B
Herbstzeit am See gibt es jeden Tag kleine Workshops zum GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE =S
Them%FORItELLEkuIinaZKKS Lébe;ngchtgrngen inEI. Bergitee‘Ge— A-la-carte-Restaurant: ,“-_\
nuss, Rezeptmappe und Kochschirze. Tagesschwerpunkte: W P
Montag: Muslis selber machen, Dienstag: Kasegerichte, poey ||” KAUKK Bh \'\ i
Mittwoch: 3-gangiges Herbstmenu, Donnerstag: Kurbistexturen. Kiiche: ab 18 Uhr. N B

Pro Person ab € 1.358,-. Ruhetage: So, Mo, Di (Berg.See.Menu der Hausgaste auf Vor-

GenieBerhotel Die Forelle ****S - Familie Miiller reservierung méglich).

9762 Techendorf 80 - WeiBensee - OSTERREICH Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Res-
T +43 (0) 47 13 / 23 56 taurants« (PI. 20), Weinkarte Pradikat »Ausgezeichnet«, Gault
info@dieforelle.at - www.dieforelle.at Millau »Koch des Jahres 2025«, Schlemmer Atlas »Top 50
Betriebsferien: 11. Marz bis 7. Mai und 27. Oktober bis Kéche Osterreich 2025«, Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«

18. Dezember 2026.

Fotos: Joerg Lehmann (2), Lukas Kirchgasser (3), Inge Prader (1)

1| Behagliches Wonhlfihl-Ambiente fiir die 4-Hauben- und 1-Sterne-Kiiche. 2| Die Forelle mit beneidenswert schoner See-Lage.
3| Herzliche Gastgeber: Familie Muller. 4| Moderner Zimmer-Komfort mit Kuschel-Feeling. 5| Wenige Schritte vom Hotel entfernt:
116 Cirque Gourmet 2026 das eigene Bootshaus samt Steg und Badestrand. 6| Kulinarische Hohenfliige von Gault Millaus »Koch des Jahres 2025«.



