Betreff: Guide Michelin 26: JRE-Marin PleSe ,Best Young Chef Croatia”
Special Award an Vila Rova - Insel Krk

Boutiquehotel Vila Rova — Malinska, Insel Krk (Kvarner)
JRE Marin PleSe vom Guide Michelin als

,Best Young Chef Croatia 2026” ausgezeichnet

Die Erfolgsgeschichte geht weiter: Das vom Geschwistertrio Danica, Marica und Petar
Krncevic gefiihrte Adults Only Hideway Vila Rova auf der Insel Krk feiert seine néichste
grofie Auszeichnung: Vom Guide Gault Millau bereits als ,,\Young Talent of the Year”
gefeiert, kiirte der Guide Michelin Marin Plese nun zum ,,Best Young Chef Croatia 2026“,

Paris, Zagreb. 25.6.2026.- Die Tester des Guide Michelin wiirdigen das herausragende Talent des
jungen Kiichenchefs, der auch Mitglied der elitdren europaischen Spitzenkdche-Vereinigung JRE
(Jeunes Restaurateurs) ist. Beeindruckend sind seine zeitgendssische und kreative Interpretation der
lokalen Inselkiiche und das feinfiihlige Kbnnen, moderne Techniken mit regionalen Produkten und
traditionellen Gerichten zu verbinden.

Vom Geometer zum Kiichenvirtuosen

Aufgewachsen auf der Insel Krk, war er urspriinglich als Geometer tatig, bevor er seiner wahren
Leidenschaft folgte und im Alter von 27 Jahren eine Kochausbildung in den besten internationalen
und kroatischen Kiichen absolvierte. Seine Stationen waren unter anderem im El Celler de Can Roca
(Spanien), wo er ein Praktikum absolvierte — mehrfach als bestes Restaurant der Welt ausgezeichnet,
Weitere ldngere Stationen: das Sterne-Restaurant Pelegrini (Sibenik) bei Rudi Stefan und als Souschef
im Restaurant Mano in Zagreb unter Leitung von Kiichenchef Matija Bogdan.

Fine Dining auf der Insel Krk

Im Slow-Food-Restaurant Vila Rova ldsst sich Marin PleSe vom gastronomischen Erbe der in der
Region Kvarner gelegenen Insel Krk inspirieren. Seine MenUs, etwa das siebengangige , The Bridge”
oder das viergangige ,The Island” entwickeln sich saisonal weiter, wobei einige Spezialitaten wie der
Eichel-Brioche oder die hausgemachte ,Surlice”-Pasta bereits Kultstatus erreicht haben. Mit Zutaten
wie Lamm, Scampi, Miesmuscheln oder Schafskdse bringt das Kiichenteam die Aromen des
adriatischen Lebens auf den Teller.

Genussvolles Hideaway am Meer

Mit nur 23 Zimmernn — alle mit Balkon — prasentiert sich die Vila Rova als Boutiquehotel fiir GenieRer,
das von den Geschwistern Danica, Marica und Petar Krnc¢evi¢ gemeinsam mit den Eltern gefihrt wird.
»Umgeben von Olivenbdaumen sind wir nur wenige Schritte vom kristallklaren Meer entfernt”,
schwéarmt Danica, die dlteste der Drei. ,,Zusammen mit der Gastfreundschaft der Insel méchten wir
einen beschaulichen Ort mit Privatsphare jenseits allen Trubels schaffen!” Die Liegewiese befindet
sich inmitten eines beschaulichen Olivenhains am Privatstrand — um Sonnenschirme muss man sich
also nicht kimmern, die Olivenbaume bieten herrlichen Naturschatten. ,Wenn im Friihjahr und
Herbst die Meerestemperaturen nur etwas flir Mutige sind, konnen die Gaste das beheizte
AulRenbecken und den Whirlpool im Freien genieRen,” so die Gastgeberin, die in Wien studiert hat.

Indoor stehen Sauna, Dampfbad, Whirlpool sowie ein kleiner Fitnessraum bereit. Flr



Tiefenentspannung sorgen Massagen und Gesichtsbehandlungen, die Grundzutat aller verwendeten
Produkte ist die autochthone Rainblume mit dem ,géttlichen, goldenen Ol“, dem eine
feuchtigkeitsspendende und regenerierende Wirkung nachgesagt wird.

Ein absolutes Highlight erwartet die Gaste jeden Morgen: Wie im Restaurant ist auch der qualitative
Anspruch beim a la carte servierten Friihstiick entsprechend hoch.
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