
92 Cirque Gourmet 2026

L E C H A M A R L B E R G – V O R A R L B E R G

G E N I E S S E R H O T E L R O T E W A N D G O U R M E T H O T E L9

Im idyllischen Ortsteil Zug nahe Lech am Arlberg punktet
die ROTE WAND mit herausragender Kulinarik, purer Erholung und

spannendem Aktiv-Programm.

WOHNEN
Eine einzigartige Atmosphäre prägt das

aus 6 Häusern bestehende Genießer-

hotel mit Blick auf den namensgeben-

den Berggipfel, das über die Jahrhun-

derte behutsam zu diesem schmucken

Ensemble gewachsen ist. Beheimatet

in Zug, in einem wildromantischen

Seitental von Lech am Arlberg, stehen

großzügige Komfortzimmer und Suiten

mit viel Wohlfühl-Charakter bereit.

Der Wellnessbereich bietet auf 1.500 m2

eine Sauna- und Relaxwelt vom Aller-

feinsten, unter anderem mit Ladies-Spa,

topmodernem Fitness-Center sowie

Innen- und Außenpool.

ERLEBEN
Vorrangig gilt der Arlberg als Skigebiet

der absoluten Superlative mit bester

Schneesicherheit und einer faszi-

nierend-feinsinnigen Beschaulichkeit.

Zu Recht zählt er Winter für Winter zu

den führenden Skiregionen weltweit.

Auch im Sommer eröffnet sich rund

um Lech eine Vielzahl an Aktivitäten

inmitten einer traumhaften Gebirgs-

kulisse. Wandern steht in der Beliebt-

heitsskala an oberster Stelle, für Ab-

wechslung sorgen Mountainbiking,

beschauliche Spaziergänge, Golfen

(Golfplatz in Zug, 400 m vom Hotel

entfernt), Fischen oder einfach süßes

Nichtstun.

GOURMET HOTEL
****-Kategorie, Rote Wand Cube, Rote Wand Zimmer, Rote
Wand Galerie, Rote Wand Juniorsuite, Rote Wand Lodge, Rote
Wand Familiensuite, Rote Wand Suite. Modernes Spa mit
Außen- und Innenpool, Saunen, Dampfbad, Beauty &
Massagen. »Friends and Fools«-Lounge. Kids-Club, Spielraum
& Teenie-Zone, Gym- & Fitnessraum, Antarakurse. Tiefgarage.
Auszeichnung: 1 Michelin-Key 2025.

GENUSS FÜR HOTELGÄSTE
Buchung auf Basis Zimmer & All-in-Kulinarik inkl. Frühstück,
Late Lunch, Kuchen am Nachmittag und Abendmenü.

• Neben Abendmenü im Hotelrestaurant stehen versch.
Restaurantbereiche zur Auswahl: Rote Wand Chef’s Table,
Rote Wand Stuben und Friends- & Fools-Lounge.

GENUSS auch FÜR AUSWÄRTIGE GÄSTE
Jeweils nur mit Online-Reservierung

Rote Wand
Chef’s Table: p
Öffnungszeiten: Mi bis So 16.30 und 20 Uhr.*

Rote Wand
Stuben: o

Friends- & Fools-Lounge: Top-Gourmet-Events, siehe
immer aktuell: www.rotewand.com/faf/events.
Weitere Auszeichnungen: Michelin 25 »Young Chef d. J.«,
A la Carte 25 Weinkarte »Ausgezeichnet«, Rolling Pin »Top 100
Chefs 25« (Pl. 18), World Luxury Awards »Best Luxury Gourmet
Hotel Austria«, »Best Tasting Menu in Austria« & »Best Luxury
Unique Experience« (Global Winner).

m

ÜBERNACHTUNGSPREISE
Sommer: ÜN 2 Personen ab € 503,– bei Doppelbelegung
inkl. All-in-Kulinarik (Frühstück, Late Lunch, Kuchen und
Abendmenü)

ARRANGEMENT

Rote Wand Gourmet Hotel **** · Familie Walch
6764 Lech am Arlberg · Zug 5 – ÖSTERREICH
T +43 (0) 55 83 / 34 35-0
gasthof@rotewand.com · www.rotewand.com
Öffnungszeiten: bis 6. April und 21. Juni bis

11. Oktober 2026.*

GENIESSEN
Julian Stieger führt am Rote Wand Chef ’s

Table ein hochkarätiges Küchenteam an,

das auf allen kulinarischen Bühnen des

Genießerhotels für feinste Genüsse ga-

rantiert. Michelin kürte ihn zum »Young

Chef 2025«, dazu gab es 2 Sterne! Weiters:

4 Hauben bei Gault Millau (18,5 P.) und

98 Falstaff-Punkte. Auch im Rote Wand

Gourmet Hotel und in der Rote Wand

Stuben (grüner Michelin-Stern) bleiben

unter Florian Armbruster keine Wünsche

offen. Manuel Hofmarcher leitet die Rote

Wand Manufaktur und Jamie Unshelm

sucht im Rote Wand Culinary Lab nach

dem ultimativen, alpinen Geschmack und

ist für Garten, Master classes, Foraging

u.v.m. verantwortlich.

TOP GOURMET

ROTE WAND GENUSS
NEU: Ab 5 Nächten und
mehr automatisch
1x Rote Wand Chef’s Table,
1x Friends- & Fools-Dinner-
Event, 1x Fondue dabei
(exkl. Getränke).
Weitere Infos:
www.rotewand.com

*Änderungen vorbehalten.

Fo
to

s:
R

ot
e

W
an

d
G

ou
rm

et
H

ot
el

IR
ob

er
tR

ie
g

er
/

In
g

o
P

er
tr

am
er

/
TM

R
W

1

3

5

4

6

1| Herzliche Gastgeber: Familie Walch. 2| Die Rote Wand vereint feinste Kulinarik und Top-Wellness in erstklassiger Lage am Arlberg.
3| Vielfach prämier t: die Küche im Rote Wand Gourmet Hotel. 4| Bester Wohnkomfor t und malerische Aussicht inklusive.
5| Gourmet-Genuss auf höchstem Niveau am Rote Wand Chef’s Table. 6| Feinste Wellness mit Traumpanorama.

EXTRAS FÜR
GENIESSER

Rote Wand Chef’s Table: Der
Gourmet-Hotspot im Alpenraum

Winter: legendäres Fondue-Menü

All-in-Kulinarik mit Frühstück, Late Lunch mit
Specials wie Bratwurst-Kurs oder selbst ge-
angelter Forelle, Kuchenzeit und Abendmenü.

Buchtipp: Rote Wand. Chef’s Table –
Alpine Avantgarde im alten Schualhus.
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